Sague el maximo
partido del control de
calidad en pruebas
para bebidas -

Soluciones sencillas e inteligentes para
el control de calidad de principio afin

Simplifying Progress

SARTORIUS



Control de Calidad Eficiente para la Mejor Cerveza

Las soluciones de control de calidad de Sartorius le ayudan a centrarse en la seguridad del consumidory en el sabor unico

de sumarca. Porque el sabor es la clave.

Deteccién de Deterioro

A pesar de las propiedades antimicro-
bianas intrinsecas de la cervezay de
tener un sistema de Analisis de Peligros
y Puntos Criticos de Control (HACCP),
la contaminacion aun puede ocurriren
muchas etapas de su proceso de
elaboracion. Los principales contami-
nantes incluyen: Lactobacillus brevis,
Lactobacillus lindneriy Pediococcus
damnosus, asi como mohos, levaduras
de cepas salvajesy especies de Saccha-
romyces, todos los cuales pueden
sobrevivir a condiciones hostiles.

Producto Destacado:
Juego de almohadillas nutrientes*

Una alternativa atractiva a las placas de agar
para el control de calidad microbioldgica de las
muestras de agua y bebidas que ahorra tiempo.

& Conozcamas

Prueba de Agua

Aunque las ciudades realizan
rutinariamente monitoreo
microbiologico y guimico del agua.
Puede ocurrirla contaminacion del
agua utilizada en las cervecerias
durante el proceso de produccion;

la cual afecta la calidad y el sabor de
su cerveza, por lo que es esencial que
se realizen pruebas periddicas de los
suministros del agua, de las tuberias |
juntasy agua de pozos externos.

Producto Destacado:
Microsart® Rampas de filtracion*

Los procedimientos microbioldgicos diarios se
facilitan. Eleccion de diferentes tamafios con
rampas de 1, 2, 3y hasta 6 puestos.

Para mas informacion, visite www.sartorius.com/beer-gc

Control de Calidad Analitica

Para garantizar que su cerveza cumpla
con los mas altos estandares de
calidad, debe realizar un control de
calidad con pruebas analiticas, en sus
materias primas, durante los pasos
intermedios de produccion, asi como
antes del producto final. Para ejecutar
cualquier prueba analitica o sensorial,
necesita las herramientas adecuadas
para la preparacion de muestras, como:
pipetas, balanzas de laboratorio, agua
ultrapura, filtros de jeringas y papel
filtro.

Producto Destacado:
Papeles de filtro*
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Para un paso de filtracion antes del procedimiento
de prueba se debe procesar la muestray eliminar
las células de levadura después de la fermentacion.



Diagrama de Flujo General del Proceso de Cerveza

En cada punto critico, Sartorius ofrece aplicaciones y soluciones para realizar pruebas de control de calidad durante el

proceso de elaboracién de su cerveza.
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Es posible que este flujo de trabajo no represente exactamente el flujo de trabajo de su cerveceria, solo generaliza los puntos de muestreo para control

de calidad (QC).

Determinacién de humedad
Conocer la humedad de sus
materiales evitara la disminucion de la
calidad durante el almacenamientoy
optimizara el proceso de extraccion.
Ademas, para obtener el maximo de
sus subproductos de elaboracién,
puede vender su grano consumido
como alimento para el ganado o en
una destileria. Calcular el contenido de
humedad es fundamental para evitar
la contaminacion por hongos pero
también para garantizar que obtenga
el mejor precio de ese producti.

Producto Destacado:
Analizador de Humedad MA160*

Un todoterreno flexible que ofrece un analisis
de humedad répido y fiable para la mas amplia
variedad de muestras.

*Vea una descripcion general de los productos en la pagina 12y 13.

Comprobar el peso

La comprobacién de peso es un gran
socio durante el proceso de llenado.
El uso del programa Check Weighing
con limites definidos y ayudas
visuales significa que puede controlar
con precision sus contenidos reales o
pesos brutos nominales. Con el
sensor de temperatura integrado o el
autoajuste controlado por tiempo, la
precision esta garantizada siempre,
Independiente a las condiciones
ambientales.

Producto Destacado:
Entris® Il Balanza de Laboratorio*
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Con isoCAL, tecnologia tactil LED y 12
aplicaciones integradas.

Monitoreo Ambiental

La higiene del proceso es critica en la
produccion de cervezay saber qué
microorganismos estan presentes en
su cerveceria es el primer paso para
garantizar una operacion libre de
contaminacion. La introduccion de
contaminantes en cualquier etapa de
su proceso de preparacion puede
causar cambios en el sabory el olor, asi
como oxidacion y deterioro, lo que
resulta en una cerveza de baja calidad
insegura para su consumo.

Producto Destacado:
MD8 Airport*

Un dispositivo portatil para monitorear la calidad
microbioldgica del aire en el &rea de produccion
y en la linea de llenado.
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Donde el Arte de Hacer Vino Cumple con el Control de Calidad

Desde la vid hasta la barrica, pasando por la botella, en general toda la bodega: Las soluciones especializadas de control de
calidad de Sartorius para el analisis del vino, le ayudaran a crear la cosecha perfecta para las generaciones venideras.

Deteccion de Deterioro

A pesar de tener un sistema de Analisis
de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP), la contaminacion
aun puede ocurrir en varias etapas de
su produccion de vino.

Producto Destacado:
Juego de almohadillas nutrientes

*

Una alternativa atractiva a las placas de agar
para el control de calidad microbioldgica de las
muestras de agua y bebidas que ahorra tiempo.

& Conozcamas

Los principales contaminantes del
vino incluyen: Lactobacillus,
Oenococcus,Pediococcus,
Acetobacter, levadurasy mohos.
Estos microorganismos pueden
afectar el sabor,aromas, sensacion en
la boca de suvinoy afectarla
reputacion de su marca.

Producto Destacado:
Microsart® Rampas de filtracion*

Se facilitan los procedimientos microbioldgicos
diarios. Eleccidn de diferentes tamafios con
rampas de 1, 2, 3y hasta 6 puestos.

Para mas informacion, visite www.sartorius.com/wine-gc

Determinacion de Humedad

Alfinal de la produccion, puede
aprovechar al maximo su orujo de uva
reciclando o vendiendo como
alimento para ganado, a una
destileria o un fabricante de
cosmeéticos. Calcular el contenido de
humedad de su orujo es fundamental
para prevenirla contaminacion por
hongosy garantizar que esta
vendiendo orujo con un contenido
de humedad conocido.

Producto Destacado:
Analizador de humedad MA160*

Un modelo econdmico para usuarios que
requieren un analizador rapido y 100% confiable
para muestras recurrentes que sea facil de operar.
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Diagrama de Flujo del Proceso de Vino

En cada punto Critico, Sartorius ofrece aplicacionesy soluciones para realizar pruebas durante el proceso de vinificacion
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Es posible que este flujo de trabajo no represente exactamente el flujo de trabajo de su bodega, solo generaliza los puntos de muestreo para control

de calidad (QC).

Control de Calidad Analitico

Para asegurarse de que la calidad y el
sabor de suvino cumplan con los
altos estandares de su cliente, debe
realizar pruebas analiticas de control
de calidad. Para garantizar la alta
calidad de sus resultados, necesita
las herramientas adecuadas para la
preparacion de muestras, como:
pipetas, balanzas de laboratorio,
filtros de jeringas, papel filtroy
sistemas de purificacion de agua.

Producto Destacado:
Arium® mini UV*

—

.

Un sistema compacto de agua ultrapura
especialmente disefiado para laboratorios
con requisitos de hasta 15 litros por dia.

*Vea una descripcion general de los productos en la pagina 12y 13.

Monitoreo Ambiental

Al producir vino, saber qué
microorganismos estan presentes en
su entorno de produccion es
fundamental. El vino tiene mayor
riesgo de contaminacién cuando se
decanta del barril en botellas, ya que
elazucaren el vino actla como un
medio de crecimiento para muchos
microorganismos presentes en el aire
ambiente. La contaminacion
microbiana afectara la estabilidad en
vida del anaquel, cambiando su
sabor, aromay sensacion en la boca.

Producto Destacado:
MD8 Airport*

Un dispositivo portatil para monitorear la
calidad microbioldgica del aire en el drea de
producciény en la linea de llenado.

Comprobar el peso

Determinar con precision si sus
botellas de vino estan llenas
correctamente,es un paso critico
para garantizar la calidad del
productoy mantener la reputacion
de sumarca con los clientes. El uso
del programa Check Weighing
significa que con una formacion
minima su personal puede
controlar el peso de las botellas de
vino llenas de manera precisay
rentable.

Producto Destacado:
Entris® Il Balanza de Laboratorio*
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Con isoCAL, tecnologia tactil LEDy 12
aplicaciones integradas.



Las soluciones de control de calidad de alto rendimiento
para agua embotellada

Los sistemas de control de calidad inteligentesy listos para usar de Sartorius proporcionan todo lo que necesita para cumplir
con estos requisitos. Répido y conveniente: para la calidad del agua mas pura.

Test del Agua

El agua potable debe tener un estdndar  tratamientoy embotellado. Porlo del agua embotellada, para garantizar
de pureza para la produccién de su tanto, es crucial efectuar pruebas la calidad y seguridad de sus procesos.
agua embotellada. La contaminacion microbildgicas periddicasy de rutina

microbiana puede ocurriren la fuente en cualquier etapa de la produccion
del aguay/o durante el proceso de

Producto Destacado: Producto Destacado: Producto Destacado:
Biosart® 250 Embudo* Microsart® Rampas de filtracion* Dispensador Microsart® e Motion*
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El embudo reutilizable con un volumen de Se facilitan los procedimientos microbioldgicos Un dispensador automatico de membranas
250 ml se adapta a un filtro de membrana de diarios. Eleccion de diferentes tamafios con filtrantes con solo tocar un botén o mediante
nitrato de celulosa en las rampas de filtracion rampas de 1, 2, 3y hasta é puestos. un sensor de manos libres.

Microsart®.

& Conozcamas
Para mas informacion, visite www.sartorius.com/water-qc



Diagrama de Flujo del Proceso de Agua

En cada punto de control de calidad, Sartorius ofrece aplicaciones y soluciones para realizar pruebas durante el proceso

de embotellado de agua.
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Alrmacenaje

Es posible que este flujo de trabajo no represente exactamente el suyo, solo generaliza los puntos de muestreo para control de calidad (QC).

Control de Calidad Analitico Monitoreo Ambiental
Para salvaguardar la calidad de su
agua embotellada, debe realizar
pruebas analiticas. Para obtener los
mejores resultados de sus pruebas,
necesita las mejores herramientas
para la preparacion de muestras,
como pipetas, balanzas de
laboratorio, filtros de jeringas,
papeles de filtroy sistemas de
purificacion de agua.

y saber qué microorganismos estan
presentes en su area de produccion
garantiza una operacion libre de
contaminacion. La contaminacion

la botella, lo que lleva a que crezcan
microorganismos en el agua, lo que
puede hacer que sea peligroso
consumirla.

Producto Destacado:
MD8 Airport*

Producto Destacado:
Filtros de Jeringa Minisart®*
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Optimizado para liquidos y disolventes acuosos
y es compatible con DMSO, otras amidas,
cetonas, ésteresy éteres.
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Un dispositivo portatil para monitorear la
calidad microbioldgica del aire en el drea de
producciény en la linea de llenado.

*Vea una descripcion general de los productos en la pagina 12y 13.

puede ocurrir durante el tratamiento
de agua y/o el proceso de llenado de

El andlisis de puntos criticos de control
es esencial cuando se embotella agua

Comprobar el Peso

La comprobacion de peso es un gran
socio durante el proceso de llenado.
Usando el programa Check Weighing
con limites definidos y ayudas visuales
significa que puede controlar con
precision sus contenidos reales o pesos
brutos nominales. Con el sensor de
temperatura integrado o el autoajuste
controlado por tiempo, la precision
estd garantizada siempre, independiente
a las condiciones ambientales.

Producto Destacado:
Cubis® I
Balanza de Laboratorio Premium*
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Una serie de balanzas de laboratorio de gama
alta completamente configurables en hardware
y software.



Control de Calidad Confiable para Refrescos

Las soluciones de control de calidad de Sartorius le ayudan a centrarse en la seguridad del consumidory a mantener

la integridad del producto.

Test del Agua

Junto conlos concentrados,
sabores, jarabesy acido fosfdérico, el
agua es un ingrediente clave para
producir sus refrescos. Por lo tanto,
el agua que use debe cumplir con los
estandares de pureza esperados del
agua potable, ya que sus clientes
esperan que sus refrescos tengan el
mismo sabory sean seguros para
beberen todo el mundo.

Producto Destacado:
Dispensador Microsart® e Motion*

Y.
Un dispensador automatico de membranas
filtrantes que se activa con solo tocar un

botén o mediante un sensor de manos
libres.

Deteccién de Deterioro

Con niveles mas altos de nutrientes
microbianos, menor acidez y un nivel
de carbonatacion mas suave, asi
COmMO Menos conservantes quimicos,
los refrescos de hoy en dia corren el
riesgo de contaminacién y deterioro
de una gama mas amplia de
microorganismos que nunca. Los
contaminantes microbianos incluyen
ademas de levaduras y mohos,
Acetobacter, Alicyclobacillus,
Bacillus, Clostridium, Gluconobacter,
Lactobacillus, Leuconostoc,
Saccharobacter, Zymobacter and
Zymomonas.

Producto Destacado:
Microsart® Rampas de filtracion*

Los procedimientos microbioldgicos diarios
se facilitan. Eleccién de diferentes tamafios con
rampas de 1, 2, 3y hasta 6 puestos.

Control de Calidad Analitico

Para salvaguardarla calidad de su
agua embotellada, debe realizar
pruebas analiticas Para obtener los
mejores resultados de sus pruebas,
necesita las mejores herramientas
para la preparacién de muestras,
como pipetas, balanzas de
laboratorio, filtros de jeringas,
papel filtroy sistemas de
purificacion de agua.

Producto Destacado:
Tacta® Pipetas*

Excelente confort y fiabilidad incomparable para
lograr una variaciéon minima durante todo el dia
de trabajo.



Diagrama de flujo de su proceso de refrescos

En cada punto de control de calidad, Sartorius ofrece aplicacionesy soluciones para realizar pruebas durante su

proceso de fabricacion.
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Es posible que este flujo de trabajo no represente exactamente su flujo de trabajo en la fabricacion de sus refrescos, sin embargo, generaliza los

puntos de muestreo para control de calidad (QC).

Monitoreo Ambiental

Al producir sus refrescos, el Andlisis
de Puntos Criticos de Control es
indispensable, al igual que saber qué
microorganismos estan presentes en
su entorno de produccion. Sus
refrescos tienen mayor riesgo de
contaminacion cuando las botellas
estan abiertas y llenas de producto,
ya que el azdcar en las bebidas actla
como medio de crecimiento para
muchos microorganismos presentes
en el ambiente.

Producto Destacado:
MD8 Airport*
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Un dispositivo portéatil para monitorear la calidad
microbioldgica del aire en el drea de producciony
en lalinea de llenado.

Comprobar el Peso

Nuestras balanzas le brindan un método
fiable para verificar el peso de sus latas
o botellas de refrescos. Con el programa
Check Weighing con limites definidos
y medios visuales de pesaje, puede
controlar el contenido de su refresco
o el peso bruto nominal de manera
precisay rentable.

Producto Destacado:
Cubis® I
Balanza de Laboratorio Premium*
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Una serie de balanzas de laboratorio de gama & Conozcamas
alta completamente configurables en hardware Para mas informacion, visite
y software. www.sartorius.com/softdrink-gc

*Vea una descripcion general de los productos en la pagina 12y 13.
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Soluciones de Control de Calidad para Bebidas Destiladas

Las pruebas de rutina en diferentes puntos de la produccion son clave; desde materias primas hasta produccion y pruebas
de agua a través del ambiente en el drea de embotellado. Confie en que la calidad de su bebida espirituosa, esta
garantizada mediante las pruebas de control de calidad con equipo Sartorius.

Test del Agua

Para evitar que se produzca contamina-
cion en su destileria, se recomiendan
pruebas semanales periddicas de los
suministros de agua, también se
agrega agua en la etapa de prueba de
su produccion de alcohol para llegar el
al volumen correcto del mismo. La
calidad del agua debe serde un
estandar de pureza apropiado para el
agua potable, de otra manera existe el
riesgo de que aparezca “turbidez de
floculacion” después del embotellado
debido a la precipitacion de
contaminantes quimicos o una
biopelicula microbiana.

Producto Destacado:
Microsart® Rampas de filtracion*
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Se facilitan los procedimientos microbioldgicos
diarios. Eleccion de diferentes tamafios con
rampas de 1, 2, 3y hasta 6 puestos.
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Determinacién de Humedad

Para garantizar la consistenciay la
calidad de sus bebidas espirituosas,
debe tener confianza enla calidad
de sus materias primas. Para hacer
esto, debe evitar la contaminacion
por hongos en sus materias primas al
verificar su contenido de humedad
antes de comenzar la fermentaciony
la destilacion. En caso de que venda su
grano gastado como alimento para el
ganado, probar su contenido de
humedad es fundamental para evitar
la contaminacion por hongosy
asegurarse de obtener el mejor
precio.

Producto Destacado:
Analizador de Humedad MA160*

Un modelo econdmico para usuarios que
requieren Un analizador rapidoy 100%
confiable para recurrentes muestras que son
faciles de operar.

Deteccién de Deterioro

Apesarde las propiedades
antimicrobianas de las bebidas
espirituosasy de tener un sistema
de Anélisis de Peligros y Puntos
Criticos de Control (HACCP), la
contaminacion microbiana puede
ocurrirantes de la destilaciony en

el test del agua. Esto puede conducir
alaformacion de fléculos o turbidez
en su bebida, lo que puede afectarla
vida Util del producto y la confianza
del cliente en su marca.

Producto Destacado:
Biosart® 100 Monitores*
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Embudos de filtracion de 100 ml listos para
usar. Incluyen el embudo, su tapa, la base con
una almohadilla y un filtro de membrana de
celulosa con cuadricula.



Diagrama de Flujo Del Proceso de Bebidas Destiladas

En cada punto de control de calidad, Sartorius ofrece aplicaciones y soluciones para realizar pruebas durante el proceso

de fabricacion.
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Es posible que este flujo de trabajo no represente exactamente el flujo de trabajo de su destileria, sin embargo, generaliza los puntos de muestreo para

control de calidad (QC).

Control de Calidad Analitico
Ayudara a perfilar sus bebidas para
cumplir con los altos estandares de
sus clientes. Para garantizar la alta
calidad de sus resultados, necesita las
herramientas adecuadas para la
preparacion de muestras, como
pipetas, balanzas de laboratorio,
filtros de jeringas, papeles defiltroy
sistemas de purificaciéon de agua.

Producto Destacado:
Arium® mini UV*

—

Un sistema compacto de agua ultrapura
especialmente disefiado para laboratorios
con requisitos de hasta 15 litros por dia.

Comprobar el Peso

Para determinar con precision si sus
botellas de alcohol estan llenas o
insuficientemente llenas. Es un paso
critico para garantizar la calidad del
productoy mantener la reputacion
de sumarca con los clientes. El uso
del programa Check Weighing
significa que con una formacion
minima su personal puede controlar
el peso de las botellas de alcohol
llenas de manera precisa y rentable
de lo que lo harfa con un sistema de
pesaje incorporado para su linea de
produccion.

Producto Destacado:

Cubis® I
Balanza de Laboratorio Premium*
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Una serie de balanzas de laboratorio de gama

alta completamente configurables en hardware

y software.

@& Conozcamas
Para mas informacion, visite
www.sartorius.com/spirit-gc

*Vea una descripcion general de los productos en la pagina 12y 13.
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Descripcion de Producto

Soluciones de alta calidad para bebidas de alta calidad

La seguridad es lo primero: cualquier bebida que produzca (cerveza, vino, agua
embotellada, refrescos o licores) no puede permitirse comprometer la calidad.
Sartorius lo ayuda a enfrentar los crecientes desafios de la industria con niveles
cada vez mayores de seguridad, optimizacion de procesos y control de calidad,

asi como demandas de legislacion.

Facily listo de usar, actualizado: mantenemos su negocio en marcha.
Descubra la variedad de soluciones de productos que Sartorius ofrece para las
aplicaciones en su proceso de control de calidad.

Monitoreo Ambiental

Categoria Producto
Monitoreo Ambiental MD8 Airport
Control de Calidad Analitico

Categoria Producto

Sistema de purificacién de agua

Arium® mini UV

Filtro Papeles de filtro
Balanza de laboratorio Cubis® Il
Balanza de laboratorio Quintix®
Dispensador de botellas Prospenser
Pipeta Tacta®

Puntas de pipeta Puntas Optifit
Filtros de Jeringa Minisart®
Sistema de filtracion Claristep®
Pesaje

Categoria Producto
Balanza de laboratorio Cubis® Il
Balanza de laboratorio Quintix®
Balanza de laboratorio Entris® Il




Determinacion de Humedad

Categoria Producto
Analizador de humedad MA160
Analizador de humedad MA37
Deteccién de Deterioro

Categoria Producto

Filtros de membrana

Dispensador de filtro de membrana e.motion

Dispensador Automatico de Membrana

Dispensador Microsart® e.motion

Rampas de filtracion

Microsart® Manifolds

Bomba de transferencia

Bomba Microsart® e jet

Embudos reutilizables

Biosart® 250 Embudos

Embudos desechables

Microsart® 250 Embudos

Embudos con filtro incluido desechables

Microsart@filter

Almohadillas de Medios Deshidratados

Sets de Pads Nutrientes (NKSs)
Juegos de almohadillas de nutrientes

Embudos con filtro incluido desechables

Monitores Biosart® 100

Ampollas con medio nutriente

Medio nutriente Biosart® 100

Dispensador de botellas Prospenser
Test del Agua
Categoria Producto

Filtros de membrana

Dispensador de filtros de membrana e.motion

Dispensador Automatico de Membrana

Dispensador Microsart® e.motion

Rampas de filtracion

Microsart® Manifolds

Bomba de transferencia

Bomba Microsart® e jet

Embudos reutilizables

Biosart® 250 Embudos

Embudos desechables

Microsart® 250 Embudos

Embudos con filtro incluido desechables

Microsart@filter

Almohadillas de Medios Deshidratados

Sets de Pads Nutrientes (NKSs)
Juegos de almohadillas de nutrientes

Embudos con filtro incluido desechables

Monitores Biosart® 100

Ampollas con medio nutriente

Medio nutriente Biosart® 100

Dispensador de botellas

Prospenser Plus

@ Conozcamas

Para mas informacion, visite nuestras paginas de control de calidad en bebidas:

www.sartorius.com/beer-gc
www.sartorius.com/wine-gc
www.sartorius.com/water-gc
www.sartorius.com/softdrink-gc
www.sartorius.com/spirit-qc



https://www.sartorius.com/en/applications/applied-industries/food-beverage-filtration/beer-filtration/beer-quality-control?utm_source=brochure&utm_medium=offlinelink&utm_campaign=beverageqc&utm_term=2020-05&utm_content=beer-link
https://www.sartorius.com/en/applications/applied-industries/food-beverage-filtration/wine-filtration/wine-quality-control?utm_source=brochure&utm_medium=offlinelink&utm_campaign=beverageqc&utm_term=2020-05&utm_content=wine-link
https://www.sartorius.com/en/applications/applied-industries/food-beverage-filtration/water-filtration/water-quality-control?utm_source=brochure&utm_medium=offlinelink&utm_campaign=beverageqc&utm_term=2020-05&utm_content=bottled-water-link
https://www.sartorius.com/en/applications/applied-industries/food-beverage-filtration/soft-drink-filtration/soft-drink-quality-control?utm_source=brochure&utm_medium=offlinelink&utm_campaign=beverageqc&utm_term=2020-05&utm_content=softdrinks-link
https://www.sartorius.com/en/applications/applied-industries/food-beverage-filtration/spirit-filtration?utm_source=brochure&utm_medium=offlinelink&utm_campaign=beverageqc&utm_term=2020-05&utm_content=spirits-link

Filtracion de Bebidas

Sartorius cuenta con décadas de experiencia en el mercado de bebidas y ha desarrollado una gama de productos especificos,
abordando los pasos de clarificacion, filtracién y control microbioldgico a lo largo de las diferentes cadenas de procesos de
laindustria de bebidas, ofreciendo soluciones desde la materia prima hasta el producto final terminado. Junto a las soluciones
para el control de calidad, Sartorius ofrece diversos equipos para el proceso de produccion en su entorno de bebidas.

Filtracion de Vino para Una Calidad Puray Superior

Hemos disefiado nuestros cartuchos para que la filtracion no afecte el cuerpo, el aroma o el sabor de sus vinos. Nuestros
sistemas cerrados excluyen cualquier contacto con oxigeno. Puede limpiar, esterilizary reutilizar nuestros cartuchos varias
veces, lo que ayuda a mantener bajos costos de produccion. Puede usarlos para hacer una filtracion fina (clarificacion)
hasta la retencion total de microorganismos si es necesario. Cada producto proporciona un alto rendimiento con un
funcionamiento 100% libre de errores. Seguro, fiable y preciso, el disefio inteligente de la gama combina sistemas
manualesy automatizados. Combinay mejora tu propia experiencia en la fabricacion de vinos.

Proceso de Produccidn de Vino (Aplicaciones & Productos)

Filtracion en Bodega

Clarificacion Remocién Tartarica Ultima Filtracion en Bodega

Jumbo Star SARTOFLOW® Jumbo Star Sartopure® PP Jumbo Star SARTOFLOW®
Sartopure® PP Compact Sartopure® PP Compact

Filtracion Final Estéril Prefiltracion Indice de Saturacion Filtracion
de Muestras
[ de Vino
L
Y " ‘!’ '
@ - o FE-
s - —
Jumbo Star Sartopure® PP Vinosart® PS | Prueba de integridad Jumbo Star Sartopure® PP Sartopure® IND 0.65um Capsule MidiCaps®
Patin de filtracién manual | Sartobev® PS del filtro automatizado Patin de filtracién manual | Sartopure® GF+ membrana de
Patines disefiados Sartocheck® mini Patines disefados acetato de
amedida amedida ‘ ‘ celulosa
Filtracién Final Estéril Antes del Llenado de la Botella Control de Calidad
¢Por qué utilizar nuestros
consumibles de filtracion?
Especificamente disefiado para el Ayudan a preservar el caracter
vino, nuestras gamas de productos organoléptico de susvinos, lo
dedicados proporcionan una solucion ayudan a controlary repetir con
Sptima para cada paso de filtracion éxito sus procesos.
hasta la filtracion final. (
Producto Destacado: -

Vinosart® PS

Cartuchos de Filtro de 0.45 umy 0.65 pm
disefiados para la filtracién final antes del
embotellado de vino y vino espumoso.

14



Agua Pura Asegurada por Filtracion

Nuestros sistemas de filtracion, que utilizan pre filtros y filtros finales, aseguran
la mas alta calidad y pureza microbioldgica de su agua, ya sea agua con gas,
agua mineral o purificada. Cada producto proporciona un alto rendimiento con
un 100% de seguridad para cumplir con sus requisitos especificos. Combina'y
mejora tu propia experiencia en produccion de agua.

Proceso de Produccién de Agua Mineral (Aplicaciones & Productos)

Venteo en pozo y/o Tanque Tratamiento de Agua

Prefiltracion Filtracion Final

Wi ‘ ( o

Sartofluor® GA Jumbo Star

Jumbo Star
® Sartopure® PP2

Sartopure®

__ﬁ

Filtracion de vapor

Sartopure® IND | Sartopure® PP3 |
Sartopure® GF+

Aquasart® PS | Aquasart® Plus

Filtracion de Gas Filtracion de Agua

b

d €
Sartofluor® GA

Sartosteel Aquasart® PS | Aquasart® Plus

Filtracion Final Antes del Embotellado

Filtracion de Cerveza Para el Sabor Mas Puro

La elaboracion de cerveza es un proceso complejo pero fascinante. Con el
aumento de la popularidad de las cervezas artesanales, ha habido muchos
nuevos participantes en el mercado. Suministramos sistemas de filtracion de
cerveza en todo el mundo, ofreciendo un filtro de membrana de clase mundial.
Cualquiera de los sistemas que elija, obtendra un sistema facil de operary de
bajo mantenimiento que produce la maxima seguridad del proceso. También
son faciles de integrar en los procesos de produccion existentes.

Proceso de la Producciéon de Cerveza (Aplicaciones & Productos)
Filtracion de Agua Elaboracién de Cerveza y Enfriamiento de Mostro Fermentacion
\ \
\

\

- ° (‘
204

Jumbo Star Sartofluor® GA

Sartopure® PP

__ﬁ

—

Aquasart® PS Sartofluor® GA  Sartopure® PP

Ak € - c

Sartocool® PS Sartopure® PP Prueba de integridad Sartopure® PP Sartofluor® GA
automatizada

| Sartocheck® mini ‘ | | ‘ ‘

Filtracion Estéril Antes del Envasado Filtracion Almacenamiento

¢Por qué utilizar nuestros
consumibles de filtraciéon?

El agua necesita ser filtrada para
garantizar un consumo seguroy
cumplir con las estrictas regulaciones
sanitarias de todo el mundo. En el
caso del agua de proceso, la filtracion
se utiliza para asegurar el agua no
contaminada. Incluso si hay
contaminacion aguas arriba, nuestros
productos de filtracion ayudan a
garantizar el agua segura.

Producto Destacado:
Aquasart® PS Cartuchos de filtro

Cartuchos Aquasart® PS estan disefiados para
la filtracion final antes del embotellado para
agua sin gas y bebidas casi acuosas.

¢Por qué utilizar nuestros
consumibles de filtraciéon?

Desde gran escala hasta micro
cervecerias, el objetivo es el mismo:
una bebida pura que conserva sus
caracteristicas distintivas de sabor.
Nuestra gama de productos impacta
en el proceso de elaboracion de la
cerveza en varias etapas clave.

Producto Destacado:
Filtros Jumbo Star Sartopure® PP
con superfies plegadas

Jumbo Star Sartopure® PP2 5 um ha demostrado
ser un excelente sistema de filtracion para la
cerveza después de la fase de acondicionamiento,
maximizando el rendimiento de produccion, al
tiempo que reduce el proceso de maduracion
de la cerveza de 14 a 7 dias, asegurando el mismo
estandar de calidad de turbidez y concentracion
de levadura.
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